Ananas Carpaccio

Zutaten:

2 Baby-Ananas,

2 Kugeln Vanilleeiscréme

1 EL Pistazien,

1 EL gerostete Mandelblitter,
2 ¢l Grand Manier,

2 ¢l Amaretto,

50 ml Weiliwein,

30 g Zucker,

2 Eigelb,

Puderzucker,

Zubereitung:

Ananas schilen und mit einem Apfelausstecher den
inneren festen Strunk heraustrennen. Die
geschilte Ananas in 2 mm starke Scheiben
schneiden (Brotmaschine). Die Scheiben auf einem
flachen Teller auslegen und mit Orangenlikor
betriaufeln. Gehackte Pistazien darauf geben und
kalt stellen. In einen Schlagkessel den Zucker, die
Eigelbe sowie den Mandellikor geben und im
heillen Wasserbad schaumig aufschlagen, die
Mandelpliattchen zugeben. Die Ananasscheiben mit
der Schaumsauce gleichmifig iiberziehen und im
Grill iiberbacken. Mit Puderzucker bestiuben und
1 Kugel Eis in die Mitte setzen.
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